
Menü VegetarischMenü Vitalkost
Passierte Gemüsesuppe
Schweinskarreebraten

Rosmarin-Jus
Polenta-Gnocchi

Rotkraut

Passierte Gemüsesuppe
Gemüseburger

Gemüse-Rahmsauce
Polenta-Gnocchi
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Bouillon mit Fideli
Rindfleischwürfel-Stroganov

Kartoffelstock
Zucchetti

Bouillon mit Fideli
Dinkelgeschnetzeltes

Kartoffelstock
Zucchetti
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Geröstete Griesssuppe
Glasierte Kalbsschulter

Jus
Butterspätzli

Lattich

Geröstete Griess-Suppe
Spaghetti mit Oliven-Tomatensauce

Tagessalat
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Maiscremesuppe
Paniertes Pouletschnitzel

Zitronenschnitz
Bratkartoffeln

Glasierte Ruebli

Maiscremesuppe
Paniertes Sellerieschnitzel

Zitronenschnitz
Bratkartoffeln

Glasierte Ruebli
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Lauchcremesuppe
Zanderknusperli (DE)

Remouladensauce
Pilaw-Reis
Pak Choi

Lauchcremesuppe
Gemüse-Schnitzel
Remouladensauce

Pilaw-Reis
Pak ChoiF
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Suppe Bauernart
Metzger Lüthi`s Feuerwehrbratwurst

Zwiebelsauce
Hörnli
Erbsen

Suppe Bauernart
Walliser Rösti mit Tomaten und Käse

Erbsen
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Bouillon mit Gemüsestreifen
Gebratenes Lammrückenfilet(NZ)

Bratensauce
Dauphine-Kartoffeln

Romanesco

Bouillon mit Gemüsestreifen
Gnocchi mit Steinpilzen

Käsesauce
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Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Brot aus der Schweiz.

Menüpreis ohne Suppe.Änderungen vorbehalten

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.
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