
Menü VegetarischMenü Vitalkost
Geröstete Haferflockensuppe
Gebratene Rindfleischwürfeli

Bärlauchsauce
Spätzli

Grüne Bohnen

Geröstete Haferflockensuppe
Spätzlipfanne mit Bärlauch
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Selleriecremesuppe
Poulet Cordon-bleu

Zitronenschnitz
Nuss-Kartoffeln

Erbsen

Selleriecremesuppe
Quorn-Geschnetzeltes

Kräutersauce
Nuss-Kartoffeln
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Bouillon mit Gemüsestreifen
Gebratene Trutenbrust

Jägersauce
Bratkartoffeln

Karottenschnitze

Bouillon mit Gemüsestreifen
Gemüsehackbraten

Jägersauce
Bratkartoffeln

KarottenschnitzeM
it

tw
o

c
h

 2
7

.3
.

Gemüsecremesuppe
Schweins-Piccata

Rosmarin-Jus
Vollkornteigwaren

Peperonata

Gemüsecremesuppe
Gemüsestrudel

Peperonata
Vollkornteigwaren

Blattsalat
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Spargelcremesuppe
Lachsforellenfilet in Kräutermarinade (IT)

Kräutersauce
Trockenreis

Brokkoli

Spargelcremesuppe
Spinatomeletten

Trockenreis
Brokkoli
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Suppe Pflanzer Art
Aargauer Büffel-Schulterbraten

Bratensauce
Polenta

Spargelgemüse

Suppe Pflanzer Art
Im Ei gebratene Polentaschnitte mit 

Dörrtomaten
Spargelgemüse
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Bouillon Diablotin
Lammrückenfilet im Kräutermantel

Thymian-Jus
Kartoffel-Gratin

Blumenkohl

Vegibouillon
Kartoffel-Gratin Bauernart

Assortierter Salat
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Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch aus der Schweiz.

Menüpreis ohne Suppe.Änderungen vorbehalten

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.
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