
Menü VegetarischMenü Vitalkost
Bouillon Diablotin

Rindsschmorbraten
Kartoffelstock

Erbsen und Karotten

Bouillon Diablotin
Spätzli-Gemüse-Pfanne
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Gemüsecremesuppe
Kalbsrahmgulasch

Semmelknödel
Brokkoli

Gemüsecremesuppe
Champignonsragout

mit Tomaten und Salbei
Semmelknödel
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Minestrone
Schweins-Saltimbocca Romana

Bratensauce
Breite Nudeln
Butterbohnen

Minestrone
Zucchetti-Küchlein

Thymiansauce
Breite Nudeln
ButterbohnenM
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Zitronengras-Suppe
Pouletgeschnetzeltes

Currysauce
Basmatireis

Früchtegarnitur

Zitronengrassuppe
Gemüse-Quorncurry

Basmatireis
Früchtegarnitur
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Kürbiscremesuppe
Hoki Cordon Bleu (NZ)

Remouladensauce
Salzkartoffeln

Blattspinat

Kürbiscremesuppe
Ricotta-Spinatgnocchi

Tomatensauce
Salzkartoffeln
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Champignoncremesuppe
Schweinsbratwurst

Bratensauce
Bulgur

Kohlraben

Champignoncremesuppe
Gemüse-Lasagne

Marktsalat
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Bouillon mit Spargelspitzen
Am Stück gebratenes Rindsentrecote

mit Zwiebeln und Speck
Tagliatelle

Blumenkohl

Bouillon mit Spargelspitzen
Tofusteak mit mediterraner Haube

Tagliatelle
Blumenkohl

S
o

n
n

ta
g

 1
2

.4
.

Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Brot aus der Schweiz.

Menüpreis ohne Suppe.Änderungen vorbehalten

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.
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