
Menü VegetarischMenü Vitalkost
Griessnockerlsuppe
Schweinsvoressen

Spinatspätzli
Mischgemüse

Griessnockerlsuppe
Maisschnitten

Schnittlauchsauce
Mischgemüse
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Lauchcremesuppe
Gebratenes Pouletbrüstchen

Balsamicosauce
Bramatapolenta

Blattspinat

Lauchcremesuppe
Gemüsestrudel
Kräutersauce

Blattspinat
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Zwiebelcremesuppe
Geschnetzeltes Rindfleisch

Paprikarahmsauce
Spinat-Kartoffelgnocchi

Vichy-Karotten

Zwiebelcremesuppe
Waldpilzragout

Paprikarahmsauce
Spinat-Kartoffelgnocchi

Vichy-KarottenM
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Bouillon mit Gemüsewürfeli
Gebratenes Schweinssteak

Senfsauce
Kartoffel-Gratin

Bohnen

Bouillon mit Gemüsewürfeli
Bauernomelette
Tomaten-Coulis

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 8
.5

.

Kerbelsuppe
Buntbarsch mit Rüblipanade (ID)

Dillsauce
Vollkornreis

Gedünsteter Fenchel

Kerbelsuppe
Spinat-Mozzarella-Palatschini

Champignonrahmsauce
Gedünsteter Fenchel
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Passierte Gemüsesuppe
Geschmorte Kalbsbrustschnitte

Rosmarin-Sauce
Spiralen

Ratatouille

Passierte Gemüsesuppe
Gemüselasagne

Lollosalat
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Bouillon mit Fideli
Entrecote im Ganzen gebraten

Bearner Sauce
Kartoffelkroketten

Markt-Gemüse

Bouillon mit Fideli
Gemüsefrikadellen

Bearner Sauce
Kartoffelkroketten

Markt-Gemüse
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Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Brot aus der Schweiz.

Menüpreis ohne Suppe.Änderungen vorbehalten

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.
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