
Menü VegetarischMenü Vitalkost
Kokos-Curry-Suppe

Geschnetzeltes Pouletfleisch
an Süss-saurer Sauce

Basmatireis
China-Mix-Gemüse

Kokos-Curry-Suppe
Vegetarisches Nasi Goreng

Blattsalat
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Bouillon mit Gemüsestreifen
Gebratenes Schweinssteak

Balsamicosauce
Kartoffel-Gnocchi
Lauch-Gemüse

Bouillon mit Gemüsestreifen
Tofu-Kräuter-Piccata

Balsamicosauce
Kartoffel-Gnocchi
Lauch-GemüseD
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Selleriecremesuppe
Kalbsragout mit Kräutern

Kartoffelstock
Vichy-Karotten

Selleriecremesuppe
Gemüseragout mit Pilzen

Kartoffelstock
Vichy-Karotten
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Geröstete Haferflockensuppe
Rindsschmorbraten

Schmorsauce
Spätzli
Bohnen

Geröstete Haferflockensuppe
Gemüselasagne

gemischter Blattsalat
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Blumenkohlcremesuppe
Lachsfilet (NO)

Dillsauce
Vollkornreis
Blattspinat

Blumenkohlcremesuppe
Gemüse-Schnitzel
Schnittlauchsauce

Vollkornreis
BlattspinatF
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Minestrone
Hackbraten

Knoblauch-Kräuter-Sauce
Semmelknödel

Peperonata

Minestrone
Gemüseburger

Knoblauch-Kräuter-Sauce
Semmelknödel

PeperonataS
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Bouillon mit Pfannkuchenstreifen
Kalbsschulterbraten
Holländische Sauce
Herzoginkartoffeln
Brokkoliröschen

Bouillon mit Pfannkuchenstreifen
Kartoffel-Gratin Bauern Art
Grüner Salat franz. Sauce
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Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Brot aus der Schweiz.

Menüpreis ohne Suppe.Änderungen vorbehalten

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.
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MENÜPLAN RESTAURANT
Woche: 21


