
Menü VegetarischMenü Vitalkost
Aargauer Brotsuppe

Paniertes Schweinsschnitzel
Zitronenschnitz
Pommes frites

Kefen

Aargauer Brotsuppe
Gefüllte Peperoni mit Champignons

Kräuter-Sauce
Pommes frites
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Bouillon mit Ebly
Truthahn-Piccata
Tomatensauce

Polenta
Kohlrabenstengeli

Bouillon mit Ebly
Sellerie-Piccata
Tomatensauce

Polenta
KohlrabenstengeliD
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Suppe Hausfrauenart
Geschnetzeltes Kalbfleisch

Dijonsenfsauce
Pilaw-Reis

Zucchetti mit Kräutern

Suppe Hausfrauenart
Gemüse-Linsen-Ragout

Pilaw-Reis
Tagessalat
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Gemüsecremesuppe
Aargauer Büffel-Hackbraten

Champignonsauce
Vollkornteigwaren

Erbsen mit Süssmais

Gemüsecremesuppe
Waldpilzragout

Vollkornteigwaren
Erbsen mit Süssmais
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Ruebli-Ingwer-Suppe
Mariniertes Buntbarschfilet (ID)

Curry-sauce
Salzkartoffeln
Rahmspinat

Ruebli-Ingwer-Suppe
Gemüselasagne
Assortierter Salat
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Geröstete Griesssuppe
Tessiner Bratwurst

Bratensauce
Teigwaren

Tomate provenzalische Art

Geröstete Griesssuppe
Gemüsestrudel

Gemüse-Rahmsauce
Teigwaren

Tomate provenzalische ArtS
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Blumenkohlcremesuppe
Gebratenes Rindshuftsteak

Steinpilzsauce
Nuss-Kartoffeln
Marktgemüse

Blumenkohlcremesuppe
Cornatur-Schnitzel mit Schnittlauch

Steinpilzsauce
Nuss-Kartoffeln
MarktgemüseS
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Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Brot aus der Schweiz.

Menüpreis ohne Suppe.Änderungen vorbehalten

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.
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MENÜPLAN RESTAURANT
Woche: 22


