
Menü VegetarischMenü Vitalkost
Bouillon mit Fideli und Lauch

Kalbsschulterbraten
Balsamicosauce

Vollkornteigwaren
Butterbohnen

Bouillon mit Fideli und Lauch
Gemüsehackbraten

Balsamicosauce
Vollkornteigwaren

ButterbohnenM
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Geröstete Haferflockensuppe
Rindsgeschnetzeltes

Zwiebelsauce
Spätzli

Romanesco

Geröstete Haferflockensuppe
Artischocken-Peperoniragout mit Edamame

Spätzli
Romanesco
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Frühlingszwiebelsuppe
Gebratenes Schweineschnitzel

Senfsauce
Schupfnudeln

Zucchetti mit Kräutern

Frühlingszwiebelsuppe
Spaghetti

mit Tomaten, Feta, Oliven + Salbei
Mischsalat
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Tomatencremesuppe
Gebratenes Truthahnschnitzel

Grüne Pfeffersauce
Wildreis-Mix

Peperoni- Maisgemüse

Tomatencremesuppe
Gemüse-Curry mit Kokosbananen

Wildreis-Mix
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Bouillon mit Gemüsestreifen
Hokifilet paniert (NZ)
Remouladensauce

Bratkartöffeli
Blattspinat

Tofu gebraten
Senfsauce

Bratkartöffeli
Blattspinat
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Champignoncremesuppe
Hackbraten
Bratensauce

Polenta
Glasierte Karotten

Champignoncremesuppe
Gemüseragout mit Hülsenfrüchte

Polenta
Glasierte Karotten
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Erbsencremesuppe
Am Stück gebratenes Rindsentrecote

Kräuterjus
Kartoffel-Gratin
Gemüseallerlei

Erbsencremesuppe
Kohlrabenschnitzel im 

Tomaten-Kräutermantel
Kartoffel-Gratin
GemüseallerleiS
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Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Brot aus der Schweiz.

Menüpreis ohne Suppe.Änderungen vorbehalten

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.
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