
Menü VegetarischMenü Vitalkost
Gemüsecremesuppe

Rindsragout Provencale
Kartoffelstock

Kefen

Gemüsecremesuppe
Gemüseragout mit Pilzen

Provenzalische Kräutersauce
Kartoffelstock
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Sellerie-Apfelsuppe
Pouletbrüstli
Olivensauce
Bratkartoffeln

Zucchetti-Tomatenragout

Sellerie-Apfelsuppe
Gemüsefrikadellen

Olivensauce
Bratkartoffeln

Zucchetti-TomatenragoutD
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Hühnercremesuppe mit Zitronengras
Geschnetzeltes Kalbfleisch

Currysauce
Vollkornreis

Früchte-Garnitur

Gemüsebouillon
Gemüse-Quorncurry

Currysauce
Vollkornreis

Früchte-GarniturM
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Linsenpüree-Suppe
Rindfleischvogel

Paprikarahmsauce
Breite Nudeln

Brokkoliröschen mit Mandeln

Linsenpüree-Suppe
Spätzlipfanne mit Pilzen

Brokkoliröschen mit Mandeln
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Bouillon mit Fideli
Mariniertes Buntbarschfilet (ID)

Curry-sauce
Salzkartoffeln
Erbsen-Mais

Bouillon mit Fideli
Gebackener Tomme

mitTomaten und Oliven
Salzkartoffeln
Erbsen-Mais
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Blumenkohlpüreesuppe
Schweins-Saltimbocca Romana

Balsamicosauce
Safranrisotto

Braisierter Chicorèe

Blumenkohlpüreesuppe
Gefüllte Gemüse-Kartoffel

Braisierter Chicorèe
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Darblay-Suppe
Rindsgeschnetzeltes Stroganov

Butterspätzli
Bohnen

Darblay-Suppe
Quorn-Stroganow

Butterspätzli
Bohnen
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Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Brot aus der Schweiz.

Menüpreis ohne Suppe.Änderungen vorbehalten

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.
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