
Menü VegetarischMenü Vitalkost
Lauchcremesuppe

Kalbsfrikassee
Kartoffelstock

Zucchetti mit Kräutern

Lauchcremesuppe
Gemüse-Artischockenragout

Kartoffelstock
Zucchetti mit Kräutern
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Bouillon mit Pfannkuchenstreifen
Schweinsnierstückbraten

Senfsauce
Vollkornteigwaren

Letscho

Bouillon mit Pfannkuchenstreifen
Gemüsestrudel

Letscho
Blattsalat
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Gemüsecremesuppe
Gebratenes Truthahnschnitzel

Rosmarin-Jus
Currykartoffen mit Linsen
Asiatischer Gemüsemix

Gemüsecremesuppe
Mit Gemüse und Tofu gefüllte Peperoni

Rosmarinjus
Currykartoffen mit Linsen
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Bouillon Diablotin
Gebratene Rindfleischwürfeli

Chinesische Art
Basmatireis

Brokkoli

Bouillon Diablotin
Gemischtes Bohnen-Curry

Basmatireis
Brokkoli
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Champignoncremesuppe
Fischnuggets im Teig (DE)(Wildfang)

Tartarsauce
Salzkartoffeln

Kefen

Champignoncremesuppe
Spaghetti mit Dinkel-Bolognaise

Assortierter Salat

F
re

it
a

g
 8

.8
.

Linsen-Currycremesuppe
Hackbraten

Zwiebelsauce
Bratkartoffeln
Mischgemüse

Linsen-Currycremesuppe
Gemüseburger
Zwiebelsauce
Bratkartoffeln
MischgemüseS
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Gemüsebouillon mit Fideli
Gebratenes Kalbsschnitzel

Champignon-Sauce
Spätzli

Ruebliwedges

Gemüsebouillon mit Fideli
Tofu-Medaillons

Spätzli
Ruebliwedges
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Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Brot aus der Schweiz.

Menüpreis ohne Suppe.Änderungen vorbehalten

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.
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