
Menü VegetarischMenü Vitalkost
Geröstete Haferflockensuppe

Rindshuftwürfel in Rahmsauce
Teigwaren

Ruebliwedges

Geröstete Haferflockensuppe
Dinkel Stroganoff

Teigwaren
Ruebliwedges
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Suppe Pflanzer Art
Gebratenes Trutenschnitzel

Grüne Pfeffersauce
Kartoffelstock

Lattich

Suppe Pflanzer Art
Mariniertes Tofusteak
Pikante Vegi-Sauce

Kartoffelstock
LattichD

ie
n

s
ta

g
 1

9
.8

.

Bouillon mit Eierfäden
Ungarisches Gulasch

Spätzli
Bohnen

Bouillon mit Eierfäden
Gemüselasagne

Blattsalat
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Gemüsecremesuppe
Panierte Pouletbruststreifen

Cocktail Sauce
Pommes frites

Tomate provenzalische Art

Gemüsecremesuppe
Gemüsespiessli

Linsenrahmsauce
Pommes frites

Tomate provenzalische Art
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Tomatencremesuppe
Lachsfilet gefüllt (NO)
Holländische Sauce

Pilaw-Reis
Lauchbeet

Tomatencremesuppe
Gemüseschnitzel

Pilaw-Reis
Lauchbeet
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Steinpilzcremesuppe
Kalbsschulerbraten

Polenta
Ratatouille

Steinpilzcremesuppe
Gemüse-Linsen-Ragout

Polenta
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Bouillon mit Backerbsen
Schweinsfilet-Medaillons

Senfsauce
Williams-Kartoffeln

Eingemachte weisse Bohnen
Schoggimousse

Bouillon mit Backerbsen
Gebackenes Gemüse

Tartarsauce
Eingemachte weisse Bohnen
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Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Brot aus der Schweiz.

Menüpreis ohne Suppe.Änderungen vorbehalten

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.
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