
Menü VegetarischMenü Vitalkost
Zuppa Mille-fanti
Trutenbrustbraten

Thymian-Jus
Bratkartoffeln

Glasierte Karotten und Pfälzer Rüben

Zuppa Mille-fanti
Gefüllte Tomaten mit Mozzarella

Balsamico-Sauce
Bratkartoffeln

Glasierte Karotten und Pfälzer RübenM
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Gelberbsenpüree-Suppe
Aargauer Büffel-Hackbraten

Bratensauce
Spätzli

Blumenkohl

Gelberbsenpüree-Suppe
Gemüsehackbraten

Gemüse-Rahmsauce
Spätzli

BlumenkohlD
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Bouillon mit Fideli
Gebratenes Schweinsschnitzel

Champignonrahmsauce
Gebratene Kartoffel-Gnocchi

Grüne Bohnen

Bouillon mit Fideli
Gemüseschnitzel

Käsesauce
Gebratene Kartoffel-Gnocchi

Grüne BohnenM
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Suppe Pflanzer Art
Gebratenes Pouletbrüstchen

Bratensauce mit Kräutern
Vollkornteigwaren

Brokkoli

Suppe Pflanzer Art
Gemüseburger

Gemüse-Rahmsauce
Vollkornteigwaren

Brokkoli
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Bouillon mit Backerbsen
Zander Lemon Kornblume (EE)

Kräutersauce
Gemüsereis
Blattspinat

Ricotta-Spinatgnocchi
Tomaten-Peperonisauce

mit Käse  überbacken
Gemüsereis
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Geröstete Griesssuppe
Kalbs-Piccata
Tomatensauce

Spaghetti
Mediterranes Bratgemüse

Geröstete Griess-Suppe
Tofu-Kräuter-Piccata

Tomatensauce
Spaghetti

Mediterranes BratgemüseS
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Bouillon mit Gemüsewürfeli
Schweinsfilet im Ganzen gebraten

Rahmsauce
Breite Nudeln
Marktgemüse

Bouillon mit Gemüsewürfeli
Champignon-Morchel-Ragout

Breite Nudeln
Marktgemüse
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Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Brot aus der Schweiz.

Menüpreis ohne Suppe.Änderungen vorbehalten

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.
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