
Menü VegetarischMenü Vitalkost
Bouillon mit Eierfäden

Poulet Cordon-bleu
Zitronenschnitz
Bratkartoffeln

Erbsen und Karotten

Bouillon mit Eierfäden
Vegi-Cordon-Bleu

Zitronenschnitz
Bratkartoffeln
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Marronicremesuppe
Hirschgeschnetzeltes (D)

Wildrahmsauce
Spätzli

Sautierter Rosenkohl

Marronicremesuppe
Vegi-Geschnetzeltes

Spätzli
Sautierter Rosenkohl
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Gemüsecremesuppe
Rindssaftpläzli mit Gemüsestreifen

Polenta
Bohnen

Gemüsecremesuppe
Mit Gemüsemousse gefüllter Fenchel

Polenta
Bohnen
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Suppe Bauernart
Schweinsbraten Winzerart

Zwetschgensauce
Vollkornteigwaren

Romanesco

Suppe Bauernart
Gemüsehackbraten
Balsamico-Sauce
Vollkornteigwaren

Romanesco
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Bouillon mit Fideli
Zander- Fischknusperli (DE) (Wildfang)

Tartarsauce
Salzkartoffeln

Lattich

Vegibouillon
Gemüse-Schnitzel

Tartarsauce
Salzkartoffeln

LattichF
re

it
a

g
 3

0
.1

0
.

Blumenkohlpüreesuppe
Kalbs-Pojarski

Champignonrahmsauce
Nudeln
Brokkoli

Blumenkohlpüreesuppe
Gemüseburger

Champignonrahmsauce
Nudeln
BrokkoliS
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Bouillon mit Gemüsestreifen
Schweinsfilet-Medaillons

Senfrahmsauce
Spinatspätzli
Mischgemüse

Bouillon mit Gemüsestreifen
Quornschnitzel

Senfsauce
Spinatspätzli
Mischgemüse
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Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Brot aus der Schweiz.

Menüpreis ohne Suppe.Änderungen vorbehalten

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.
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