
Menü VegetarischMenü Vitalkost
Bouillon Diablotin

Pouletwürfeli
Currysauce
Basmatireis

Weisskabis in Kokosmilch

Bouillon Diablotin
Tofu-Geschnetzeltes

Currysauce
Basmatireis

Weisskabis in Kokosmilch
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Gemüsecremesuppe
Aargauer Büffel-Hackbraten

Gebundene Bratensauce
Butterspätzli

Mediterranes Bratgemüse

Gemüsecremesuppe
Artischocken-Peperoniragout mit Edamame

Butterspätzli
Mediterranes Bratgemüse

D
ie

n
s

ta
g

1
1

.1
1

.

Kürbiscremesuppe
Schweins-Saltimbocca Romana

Balsamicosauce
Tomatenrisotto
Brokkoliröschen

Kürbiscremesuppe
Dinkelgeschnetzeltes

Tomatenrisotto
Brokkoliröschen
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Bouillon Royale
Kalbsgeschnetzeltes

Dijonsenfsauce
Grüne Nudeln

Schwarzwurzeln mit Peperoni

Bouillon Royale
Gebackene Spinatcrepes

Käsesauce
Schwarzwurzeln mit Peperoni
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Lauchcremesuppe
Mariniertes Buntbarschfilet (ID)

Curry-sauce
Dampfkartoffeln mit Kerbel

Ratatouille

Lauchcremesuppe
Gemüse-Schnitzel

Dampfkartoffeln mit Kerbel
RatatouilleF
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Champignoncremesuppe
Rinder Schmorbraten

Kartoffelstock
Wirz a la creme

Champignoncremesuppe
Walliser Rösti mit Tomaten und Käse

Mischsalat
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Bouillon Aargauerart
Hirschpfeffer (D) mit Trauben

Spätzli
Rotkraut

Bouillon Aargauerart
Quorn-Gemüse-Spiessli

Pfeffersauce
Spätzli

Rotkraut
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Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Brot aus der Schweiz.

Menüpreis ohne Suppe.Änderungen vorbehalten

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.
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