
Menü VegetarischMenü Vitalkost
Zuppa Mille-fanti

Rindsgeschnetzeltes
Kräutersauce

Polenta
Bohnen

Mille- Fanti
Gemüseschnitzel
Dijonsenfsauce

Polenta
BohnenM
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Steinpilzcremesuppe
Kalbsschulterbraten

Bratensauce
Spiralen

Glasierte Ruebli

Steinpilzcremesuppe
Mit Gemüse und Tofu gefüllte Peperoni

Spiralen
Glasierte Ruebli
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Bouillon mit Gemüsestreifen
Pouletwürfeli

Zitronengras-Ingwer-Sauce
Basmatireis

China-Mix-Gemüse

Bouillon mit Gemüsestreifen
Dinkelgeschnetzeltes

Currysauce
Basmatireis

China-Mix-GemüseM
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Blumenkohlcremesuppe
Schweinsnierstückbraten

Provenzalische Sauce
Pizokel

Erbsen französische Art

Blumenkohlcremesuppe
Lauch-Hüttenkäse-Quiche mit Nüssen

Endivien und Randensalat
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Bouillon mit Backerbsen
Zanderfilet Wiener Art (WIFA/D)

Remouladensauce
Salzkartoffeln
Rahmspinat

Bouillon mit Backerbsen
Gebackener Tomme
Remouladensauce

Salzkartoffeln
RahmspinatF
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Suppe Pflanzer Art
Kalbs-Pojarski

Champignonsauce
Spätzli

Mediterranes Bratgemüse

Suppe Pflanzer Art
Gemüseschnitzel

Pikante Sauce
Spätzli

Mediterranes BratgemüseS
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Petersilienwurzelcremesuppe
Am Stück gebratenes Rindsentrecote

Balsamicosauce
Wildreis-Mix

Mischgemüse

Petersilienwurzelcremesuppe
Gemüseroulade
Balsamicosauce

Wildreis-Mix
MischgemüseS
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Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Brot aus der Schweiz.

Menüpreis ohne Suppe.Änderungen vorbehalten

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.
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